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Uzasny, tvarohovy moucénik

*

—

SLAD KE
CTEN

JANINY

Prostredm sloupec Je mnozstvi na klasicky plech

1. davky

3 vejce

1,5 hr. cukr
% hr. olej

3 hr. hl.m.
1,5 pr.

2 vanil.

1,5 hr. miner.
kakao

Tésto:

2 cela vejce,

1 hrnek cukru krupice,
1/2 hrnku oleje,

2 hrnky hladké mouky,
1 prdopec,

1 vanilkovy cukr,

1 hrnek mléka,

kakao

na pul davky: misto hrnku je
sklenka 1,8 dcl

1 celé vejce

1 neplna sklenka cukru
Y2 sklenky oleje

2 sklenky hladké mouky,
2/3 prdopec,

1 vanilkovy cukr,

1 sklenka mléka nebo
mineralky

kakao

Tésto: vejce s cukrem uslehat, veSlehat olej a dalSi dohromady,
plech vyloZime pe€. papirem, tésto nalijeme na plech s pec.
papirem a upeCeme - pfi 180-200° C asi 15 - 20 minut.

1a V4 I mléka

Krém: necely 1 | mléka,

Krém: necely 1/21 mléka,

6 pudink 4 vanilkoveé pudinky 2 vanilkové pudinky

5 I.cukru + cukr dle chuti, + cukr dle chuti,

375 g masla 250 g masla 125 g masla

4 tvarohy 3 tvarohy , 1-2 tvarohy ,

rum rum dle chuti, rum dle chuti,
Krém: v mléku uvafime pudink, hned do horkého zaSlehame
maslo a poté veSlehame tvarohy a rum a jesté nasSlehame.
Krém naneseme na vychladlé tésto, uhladime
Poleva: Poleva:

400 gr cok. 300 g cokolady na 150 g ¢okolady na vareni

1 dcl horké vody | vafeni horka voda

3 zakys. horka voda asi 72 deci 1 zakysana smetana

2 zakysané smetany

Rozmichame cokoladu s horkou vodou na hodné hustou
hladkou kasi a pak do ni metlickou vmichame zakysané
smetany . Dame vychladit do lednice




