Dalsi recepty z kolacové soutéze 2015

SUROVINY:

500 g syrové repy

100 g masla + na vymazani

200 g tmavé cokolady, nejlépe 70 %
1 IZi¢ka vanilkového extraktu

250 g svétlého tftinového cukru

3 vejce

100 g hladké mouky

25 g kakaa

¢okoladové brownies z &ervené fepy Klary Staifové
POSTUP:

fepu oloupejte, nakrdjejte na kusy, vlozte do Sirsi misy a zalijte trochou vody.
Misu zakryjte potravinarskou folii a dejte na 12 minut do mikrovinky na
maximalni vykon.

Troubu predehrejte na 180°C, vymazte formu maslem a vyloZte pecicim
papirem.

¢okoladu naldmejte na kousky a dejte do robota. Pfidejte na kostky pokrajené
maslo, teplou okapanou fepu, vanilkovy extrakt a vSe dohladka rozmixujte.
Maslo a ¢okolada by se mély rozpustit.

Cukr a vejce dejte do misy a $lehaem utiete do hladké pény. Cokoladovou
smés pridejte k naslehanym vejcim a opatrné promichejte. Pfisypte mouku +
kakao a zlehka promichejte.

Nalijte do pekacku a dejte péct na 25 minut na 180°C.

skoticové Sneky Klary Sinkové
najdete na netu pod Skoficovi Sneci podle Dity P.
http://megvkuchyni.cz/moucniky/skoricovi-sneci-podle-dity-p/

COKOLADOVY PUSINKOVY KOLAC pani Majorové najdete na netu

https://www.varimeslucinou.cz/peceni/sladke/cokoladovy-pusinkovy-kolac/

Recept na buchtu pani Majorové najdes na
https://www.varimeslucinou.cz/peceni/sladke/cokoladovy-pusinkovy-kolac/
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